-
PROOQUIMIA

WW\W.proguimia.com

BIOFILME.
_ASOLUCAO INTEGRAL

21




Na Proquimia fabricamos e comercializamos especialidades quimicas
proporcionando solugées integrais para contribuir para o progresso do sector
industrial e institucional e o bem-estar dos nossos clientes. O elevado grau

de especializagdo e a relagdo qualidade-servico oferecida durante mais de 40
anos de experiéncia, converteu-nos numa das empresas com maior implantacao
ibérica, posicionando-nos como a empresa ibérica lider do sector da higiene e
dos tratamentos quimicos industriais.

Especialistas em
Seguranca
Alimentar

[ FOODSAFETY

2 PROQUIMIA

A Proquimia Food Safety é a unidade de trabalho da Proquimia especializada em Seguranca
Alimentar, criada para garantir a correta implementacao e funcionamento dos processos de
higiene, mediante solucdes eficientes e adaptadas as necessidades especificas de cada cliente,
assegurando a qualidade dos seus processos e protegendo o seu neg6cio e a sua marca.

Constituida por uma equipa interdisciplinar com especialistas em seguranca alimentar,
engenheiros de higiene, microbiélogos, quimicos e técnicos de aplicacao, a Proquimia Food
Safety garante trabalhar com os mais altos padroes de qualidade com o objetivo de conseguir
o maior nivel de seguranca, priorizando a eficacia operacional, a otimizacdo de custos e a
sustentabilidade dos processos.



A SOLUCAO INTEGRAL

As consequéncias da formacdo de biofilmes variam de acordo com o sistema ou processo afetado, podendo
originarimportantes problemasde segurancaalimentar e produzirelevados custostecnolégicos.Emambientes
industriais podem provocar a contaminacao dos produtos elaborados ao constituir um reservatério perfeito
para os organismos patogénicos e, a0 mesmo tempo, ocasionar a redu¢do do rendimento das instalagdes por
formacao de obturag6es em condutas ou capas de corrosao.

Com o objetivo de dar resposta a esta problematica,
a Proquimia Food Safety oferece ao mercado a solucao integral
para a prevencao, deteccao e eliminacao de biofilmes.

EXPERT

SOLUCAO INTEGRAL: PREVENCAO, DETECAO & ELIMINACAO DE BIOFILMES

Protocolo preventivo e curativo
Controlo microbiolégico por recontagem 00 5 F 7y
Teste rapido de controlo de higiene ” A E

> o P
Certificado por estudo em laboratério externo " PROQUIMIA

MEDIUM

DETECAO & ELIMINAGAO DE BIOFILMES

Protocolo curativo
Testes rapidos de controlo de higiene

—

BASIC

ELIMINAGAO DE BIOFILMES

Tratamento de choque




RESPOSTAS

Biofilme
A solucado integral

1 Qual é a solucao de Proquimia contra o biofilme?
SOLUCAO INTEGRAL

A Proquimia oferece uma solucdo integral para a prevencao, detecdo e elimina¢do de biofilmes, baseada nos seguintes eixos
de atuacao:
*  Protocolos de limpeza e desinfecdo especificos para o tratamento preventivo e curativo frente a biofilmes, baseados em
tecnologia filme.
» Testes "rapidos” de controlo de higiene, complementares aos métodos de controlo microbiolégico:
PROCHECK1: reativo para a dete¢do de biofilme e/ou higiene incorreta
PROCHECK2: reativo para a detecdo de bactérias catalasa-positivas

2 Qual a diferenca da nossa solu¢ao?
TECNOLOGIA FILME

A utilizacdo da tecnologia filme desenvolvida pela Proquimia permite conseguir tempos de permanéncia maximos, facilitando o
acesso das solugdes de limpeza nas zonas mais sensiveis da instalacdo. Esta tecnologia mostra total eficacia na eliminagdo dos
biofilmes, realizando um efeito higienizante que favorece a actuacdo do desinfetante na etapa posterior, além de proporcionar
importantes vantagens adicionais.

Resultados avaliados por um estudo externo realizado em Leitat Technological Center,

organismo especializado em investigacdo, desenvolvimento e inovagdo industrial (I1+D+2i)

Beneficios da tecnologia filme
Estudo comparativo entre tecnologia espumante e filme:
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3 Tecnologia quimica ou enzimética?
QUIMICA & ENZIMATICA

A nossa solugdo integral contra biofilmes oferece ao cliente a possibilidade de trabalhar com ambas as tecnologias, quimica e enzimética:

*  Os métodos classicos de prevencdo e eliminacdo do biofilme baseados em tecnologia quimica (combinacdo de agentes
alcalinos, tensioativos, sequestrantes, dissolventes...) permitem uma eficaz eliminagdo do biofilme e, ao mesmo tempo,
realizar um efeito higienizante que facilita a atuacdo do desinfetante na etapa posterior. Caracterizam-se pela sua elevada
eficiéncia frente a qualquer o tipo de residuo e ao seu baixo custo de operacdo.

* A tecnologia enzimatica é uma excelente ferramenta para a prevencao e eliminagdo de biofilmes, gracas a sua capacidade
seletiva de atuagdo contra os polimeros que formam a matriz EPS, o facto de serin6cuo para quem manipula e para os materiais
e as baixas temparaturas de atuacao. No entanto, a limpeza enzimatica implica um custo de aplicacao habitualmente superior
comparado com outras tecnologias, além de apresentar caréncias higienizantes devido as suas condicdes de utilizacdo, que
devem ser compensadas na fase de desinfe¢3o. E uma tecnologia dtil no caso de ser necessério a utilizagdo de produtos de
baixa corrosividade para assegurar a maxima protecao das instalagoes. O seu protagonismo tem aumentado durante os Gltimos
anos devido a maior consciéncia ambiental e ao desenvolvimento de processos de limpeza dirigidos a poupanca energética.

‘ Como detectar o biofilme?
CONTROLO MICROBIOLOGICO a complementar com TESTES RAPIDOS DE CONTROLO DE HIGIENE

E certo que o protocolo de limpeza e desinfecdo é um requisito
fundamental para assegurar a qualidade sanitaria dos alimentos,
no entanto a sua vigilancia e controlo converte-se no Gnico meio
para verificar a sua eficacia.

O controlo microbiolégico por recontagem é o método mais
utilizado e reconhecido para o controlo da contaminacao
microbiolégica em superficies alimentares, gracas a sua excelente
sensibilidade e seletividade. Estd baseado numa amostra de
superficie, posterior incubacdo num meio de cultivo e recontagem

=

Os testes rapidos de controlo de higiene, baseados em reativos de coloragcdo ou de detecdo de bactérias, resultam num excelente

final para determinar os niveis de contaminacdo. Implica longos
tempos de analises, normalmente superiores a 48 horas, o que

impede tomar medidas corretivas de forma imediata.

complemento aos métodos de controlo microbiolégicos por recontagem, possibilitando a avaliacdo da presenca de residuos ou
microrganismos nos pontos criticos do processo e permitindo tomar medidas corretivas imediatas. No entanto, estes métodos
apresentam limites de detecdo elevados e pouca sensibilidade, pelo que unicamente devem ser utilizados como controlo de rotina
complementar aos métodos de detec¢do e controlo.



PROCHECK1: reativo para a detecao de biofilme e/ou higiene incorreta

Permite detetar biofimes produzidos por bactérias patogénicas comuns na industria alimentar:
Listeria monocytogenes, Salmonella enteritis, Staphylococcus aureus, Pseudomonas...

MODO DE UTILIZACAO

Os corantes utilizados para a detec¢ao da matriz EPS do biofilme podem dar resposta positiva a outros
residuos (proteinas, polisacaridos, gorduras ...). Antes da aplicacdo do reativo deve ser realizado um
adequado processo de limpeza e desinfecdo para evitar falsos positivos, ocasionados por uma higiene
incorreta. Nao aplicar sobre superficies porosas para evitar coloracao.

1. Aplicar PROCHECK1 por pulverizagdo sobre a superficie selecionada.

2. Deixar atuar durante 5 minutos.

3. Enxaguar com abundante agua até total eliminacao do produto.

4. Se a superficie mantem colora¢do rosada indica a presenca de biofilme.

Em caso de resultados positivos devera aplicar um protocolo de limpeza e desinfecdo curativo,
especifico para degradar a matriz EPS que forma o biofilme.

PROCHECK2: reativo para a detecao de bactérias catalasa-positivas

Permite detetar a presenca de bactérias catalasa-positivas. Entre as principais, destacam-se a
Staphylococcus, Listeria, Enterobactérias (Escherichia coli ou Salmonella), Pseudomonas ...

MODO DE UTILIZACAO

A adicdo de agua oxigenada sobre a superficie permite identificar a presenca de bactérias catalasa-
positivas. A producao de efervescéncia de 02, visivel ao olho nd, ndo é indicador de biofilme, mesmo
que a resposta seja positiva, provavelmente as bactérias detectadas estejam presentes formando parte
de uma biopelicula.

1. Aplicar PROCHECK2 puro sobre a superficie selecionada.

2. Deixar atuar durante uns segundos e visualizar a reag¢ao produzida.

3. Caso se observe efervescéncia, indica a presenca de bactérias catalasa-positivas.
4. Enxaguar com abundante agua até total elimina¢ao do produto.

Em caso de resultados positivos, devera realizar uma revisao dos protocolos de limpeza e desinfecao
aplicados.




5 Como prevenir a formagao de biofilme?

TRATAMENTO PREVENTIVO
ETAPAS PRODUTO CONC. TO
1 Limpeza VIXFILM 5% 50°c
2 Enxaguamento Agua Ambiente
3 Desinfegdo PRODESIN SF 3% Ambiente
4 Enxaguamento Agua Ambiente

6 O que fazer em caso de detectar biofilme?

TRATAMENTO CURATIVO
ETAPAS PRODUTO CONC. TO°
1 Limpeza VIXFILM 10% 50°c
2 Enxaguamento Agua Ambiente
3 Desinfegao PRODESIN SF 3% Ambiente
4 Enxaguamento Agua Ambiente

Em caso de necessidade de um tratamento curativo, é aconselhdvel realizar uma auditoria da instalacdo, com
o objetivo de definir os motivos que ocasionaram a situacdo e, assim, tomar as medidas corretivas adequadas.

“Um correto desenvolvimento e aplicacdo do protocolo de limpeza e desinfecdo
€ a ferramenta mais segura para evitar a formagao de biofilme"
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